Aktualnosci

Na stolach krélowaly zagorzanskie potrawy

07/06/2021, dodal: Magda Polanska

Z zagorzanskim przytupem wprowadzono Karte dan zagorzanskich do menu lokalnych
punktow gastronomicznych.

Sapka, zupa z korpieli, pierogi z suszonymi sliwkami i razowy kotoc z bryndza piescity podniebienia
gosci z Liszek, Krakowa, Warszawy, Nowego Targu i calego regionu zagérzanskiego, ktorzy wybrali
sie na biesiade zorganizowana z tej okazji w Mszanie Dolnej.

Doznania smakowe wzmacniata atmosfera, ktdra stworzyli kreatorzy marki lokalnej Zagdrzanskie
Dziedziny. Wokét Swarnych Babek z Kota Gospodyn Wiejskich w Letowem, na biezaco gotujacych w
zaaranzowanej na te okolicznos¢ kuchni polowej, gromadzit sie wianuszek obserwatorow chcacych
poznac¢ tajniki zagorzanskiej kuchni. W przepieknym otoczeniu zieleni dZzwieki regionalnej muzyki
wygrywanej przez rodzinng kapele Koscielnioki z Olszowki, zrzeszonej w Stowarzyszeniu Mitosnikéw
Kultury Goralskiej ,,Pod Cyrlom”, mieszaly sie gwarem rozmoéw, radosci i hasajacych po duzym
ogrodzie najmlodszych uczestnikdw imprezy. Dla nich to J6zefa Potaczek zorganizowala warsztaty
»~Malowanki po zagorzansku”. Ci, ktérym artystyczne zajecia z regionalnym akcentem sie spodobaty
na tyle, aby kontynuowac je w domu, mogli naby¢ najnowsze dzieto Stowarzyszenia ,Przyjaciele
Lostowki” - ,Zagorzanska kolorowanke”. O prawdziwy zawrot glowy amatorow rekodzieta
przyprawiat kiermasz lokalnych produktéw zorganizowany przez Zagorzanskich Pasjonatow



Stowarzyszenie Rekodzielnikow, Studio RZ, Matgorzate Suder i Helene Kuczaik. W powietrzu unosit
sie aromat swiezych ziét zebranych o $wicie na zagoérzanskich i gorczanskich takach przez Pauline
Zakiete z Fundacji Macerat.

Rozsmakowalismy sie w tych Waszych daniach - ja sie zachwycitam sapkq, a mgj mqz twierdzi, ze
zupa z korpieli i razowy kotacz byty pyszne, no i zgodnie z obietnicq Gospodarzy - nie gotowalismy
obiadu - bardzo nam byto mito - do organizatoréw napisali goscie, ktérzy podczas biesiady zasiedli
do zagodrzanskiego stotu. To najlepsza rekomendacja dla tych, ktorzy jeszcze nie znaja smaku
zagorzanskich potraw. A mozna je juz na stale zamawia¢ w restauracji Pensjonatu Szczebel w
Mszanie Dolnej oraz kuchni Bazy Lubogoszcz w Kasince Matej i Mtodziezowego Osrodka
Rekolekcyjno - Rekreacyjnego na Snieznicy w Kasinie Wielkiej.

Wszystkich, ktorzy chcieliby sie nauczy¢ gotowania zagdrzariskich specjatéow zapraszamy na
warsztaty, podczas ktorych zdradzimy Wam wszystkie tajniki przygotowania tych aromatycznych,
zdrowych i pysznych dan lokalnej kuchni - zachecaja letowskie gospodynie. Sledzcie profil
Zagorzanskich Dziedzin w mediach spotecznosciowych; tam na biezqco publikujemy terminy
weekendowych warsztatow, na ktére mozna przyjs¢ indywidualnie. Dla grup zorganizowanych
polecamy naszq oferte, ktorq poznacie klikajgc w link: https://bit.ly/3cIBnK6. Szukajcie nas pod
pozycjq 38.

Coz dodac? Nam, kreatorom marki, pozostaje zaprosic wszystkich do Zagorzanskich Dziedzin.
Odkrywajcie ten piekny region, smakujcie go, doswiadczajcie wszystkimi zmystami. Zostancie
zagorzanskimi kucharzami, zielarzami, bacami, honielnikami, serowarami... Rozkoszujcie sie... -
zachecaja Zagorzanie.
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